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Systemy jakosciowe w procesach agrologistycznych

Wstep

Produkcja rolnicza, ogrodnicza oraz produkcja pasz podlegaja, zgodnie z wymogami prawa, przepisom
dotyczacym zapewnienia bezpieczenstwa zywnosci (1). Troska o jakos¢ 1 bezpieczenstwo produktow
spozywczych dla konsumenta jest wbudowana w systemy produkcji surowcow roslinnych i1 zwierzecych,
ich sktadowania i przechowywania, dystrybucji, transportu oraz przetwarzania (1, 2).

W szeroko rozumianym obszarze dziatalnos$ci agrologistycznej, obejmujacym logistyke zarzadzania
produkcja pierwotng i logistyke obrotu artykutami  rolno-spozywczymi obowiazuje wiele
systemOw/standardéw  jakosciowych opracowanych przez r6zne organizacje 1 dedykowanych
poszczegdlnym procesom lub etapom cyklu ,,0d pola — do stolu” (from farm to fork) zorientowanych na
jakos¢ 1 bezpieczenstwo catego tancucha agrologistycznego.

Celem pracy bylo przedstawienie wybranych standardow i systemow jakosciowych obowigzujacych
w zakresie produkcji pierwotnej surowcOw roslinnych 1 zwierzecych, ich pakowania, transportu,
przetwarzania i dystrybucji poprzez sieci handlowe oraz systemu certyfikacji surowcow roslinnych do

produkcji biopaliw.

Systemy jako$ciowe w pierwotnej produkcji rolniczej
GLOBALGAP (dawniej EUREP GAP)

EUREP - (Euro-Retailor Working Group) to niezalezna organizacja Europejskich Handlowcéw
Swiezymi Produktami Rolniczymi zrzeszajaca sieci handlu detalicznego (Tesco, Ahold i Grupa Metro),
producentéw zywnosci (rolnicy, hodowcy), producentéw srodkéw ochrony roslin i nawozéw oraz
organizacje konsultingowe. GAP — Good Agricultural Practice to Dobra Praktyka Rolnicza. Idea zawigzania
polskiej grupy narodzita si¢ na konferencji w Pradze. W dniu 17.11.2006 odbylo si¢ pierwsze spotkanie
robocze, a 6 lutego 2007 zostata podpisana oficjalna deklaracja cztonkowska Polskiej Technicznej Grupy
Roboczej EUREPGAP (PTGR). W dniach 6-7 wrzesnia 2007 r. odbyta si¢ VIII konferencja EUREPGAP
w Bangkoku, na ktérej podjeto decyzje o zmianie nazwy i logo standardu z EUREPGAP na GLOBALGAP

oraz poszerzeniu zasig¢gu standardu na ogdélnoswiatowy.

' Drinz., K. Skupien, wyktadowca, WSSE w Gdansku, autor do korespondencji
Dr inz., S. Niecko, dziekan Wydzialu Technika Rolnicza i Le$na, WSSE w Gdansku
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Standard GLOBALGAP reguluje obszary dziatalnoSci  w gospodarstwie dotyczace zapewnienia
bezpieczenstwa zdrowotnego produktow (roslinnych i1 zwierzgcych), zdrowia i bezpieczenstwa pracy
personelu, $srodowiska naturalnego i bior6znorodnosci oraz spetnienia wymagan przepisOw prawnych.
Odbywa si¢ to poprzez zastosowanie dobrych praktyk rolniczych (GAP), wdrozenie zasad Integrowanej
Produkcji Roslinnej (IPO), wdrozenie zasad systemu zapewnienia bezpieczenstwa zywnosci HACCP,
stosowanie systemu dokumentowania dziatan i identyfikacji produktu.

System dzieli wymagania na trzy poziomy: podstawowe (musza by¢ spetnione w 100%), drugorzedne
(musza by¢ spelnione w 95%) oraz zalecenia, ktére powinny by¢ wprowadzane, ale nie sa konieczne do

uzyskania certyfikatu.

Integrowana Produkcja

Rolnictwo integrowane zajmuje miejsce posrednie pomig¢dzy tradycyjnym a ekologicznym. Produkcja
ekologiczna pozwala korzystaC z postepu technicznego 1 biologicznego, jednak tylko w stopniu
nieszkodzacym srodowisku naturalnemu. Dopuszcza si¢ w sposéb kontrolowany i tylko wtedy, gdy to jest
niezbedne i w ograniczonych ilo$ciach uzycie wybranych nawozow, herbicydéw czy tez selektywnych
srodkéw ochrony roslin. Integrowana Produkcje Owocéw rozpoczgto wprowadzaé w Szwajcarii
1 Niemczech w latach 1990-1991. W Polsce pierwsze szkolenia oraz materialy szkoleniowe ukazaty si¢
w roku 1992. Inicjatorami i propagatorami dziatalnosci na rzecz rozwoju IPO w naszym kraju byli

pracownicy 6wczesnego Instytutu Sadownictwa i Kwiaciarstwa w Skierniewicach.

Rolnictwo ekologiczne

Rolnictwo ekologiczne, okre§lane tez organicznym lub biologicznym oznacza system gospodarowania
polegajacy na zréwnowazonej produkcji roslinnej i zwierzgcej w obrgbie gospodarstwa, oparty wytacznie na
srodkach pochodzenia biologicznego 1 mineralnego, nieprzetworzonych technologicznie.

W uprawach ekologicznych zabronione jest uzywanie wytwarzanych przez przemyslt: wszystkich
nawozow sztucznych, srodkéw ochrony roslin, herbicydéw, regulatoréw wzrostu. Dopuszcza si¢ uzywanie
preparatow biologicznych: wywardéw 1 wyciaggéw roslinnych, gnojéwki z pokrzyw, cebuli, czosnku, skrzypu
lub rumianku oraz kopalin: dolomitu, maczki fosforytowej czy karnalitu. Zasady 1 warunki prowadzenia
w Polsce produkcji metodami ekologicznymi okresla Ustawa o rolnictwie ekologicznym z dn. 20.04.2004

(Dz. U. 93 poz. 898 z p6zn. zm. (3, 4, 5).
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Rolnictwo biodynamiczne

Filozofia tego typu uprawy zaklada, ze na cykl zyciowy ro$lin i zwierzat istotny wplyw maja sity
przyrody, rytmy kosmiczne. S3 one uwarunkowane ukladem konstelacji gwiezdnych, faz ksi¢zyca oraz
aktywnosci stonca. Z tych powodéw w rolnictwie biodynamicznym musi by¢ przestrzegany kalendarz
biodynamiczny opracowywany oddzielnie dla kazdego roku. O wielkosci plonu w rolnictwie
biodynamicznym decyduja:
wykorzystanie wigzania N przez bakterie symbiotyczne 1 wolno zyjace zamiast nawozOw sztucznych,
zastosowanie 1 wykorzystanie strukturotworczego i1 rozkruszajacego dziatania korzeni roslin oraz flory
i fauny gleby w miejsce intensywnej uprawy roli, biologiczne metody regulacji patogendéw zamiast
pestycydéw. W rolnictwie biodynamicznym dopuszcza si¢ wylacznie preparaty z krowienca, krzemionki
1 zi6t, ktére w minimalnych ilo$ciach stuza jako dodatki do pryzm kompostowych. Jednym z najbardzie;j

popularnych systeméw certyfikacji w zakresie rolnictwa biodynamicznego jest ‘Demeter’.

Systemy certyfikacji pasz — IFIS i GMP+ FSA

Miegdzynarodowe Porozumienie Bezpieczenstwa Paszowego (IFSA), ktére skupia organizacje krajowe
z Niemiec (QS), Wielkiej Brytanii (AIC), Belgii (OVOCOM) oraz Holandii (PDV), a takze FEFAC
(European Feed Manufactureres Federation - Europejska Federacja Producentéow Pasz) opracowato
Migdzynarodowy Standard Sktadnikéw Karmienia (IFIS — International Feed Ingredient System) jako
odpowiedz na potrzebe integracji réznych wymagan krajowych i branzowych w zakresie bezpieczenstwa
pasz. Certyfikacja IFIS moze tatwo by¢ potaczona z ISO 9001, ISO 22000, ISO 14001 lub systemem
HACCP.

Standardy GMP+ zostaty opracowane przez holenderski, rzadowy komitet — PDV. GMP+ to szereg
szczegotowych standardow skupiajacych w sobie wymagania GMP (Dobrej Praktyki Produkcyjnej) oraz
wymagania sytemu zapewnienia bezpieczenstwa zywnosci HACCP - stad znak (+) w nazwie systemu.

Celem standardow GMP+ FSA (FSA- Feed Safety Assurance — Zapewnienie Bezpieczenstwa Pasz) jest
zapewnienie bezpieczenstwa zdrowotnego produktow paszowych, majac na uwadze fakt, ze pasze stajg si¢
sktadnikami zywnosci pochodzenia zwierzgcego i1 maja znaczacy wplyw na jej jakos¢, smak i przede
wszystkim bezpieczenstwo zdrowotne konsumentow. Standardy GMP+ ktadg nacisk na wilasciwy system
wczesnego ostrzegania, aby na czas zasygnalizowa¢ prawdopodobienstwo wystgpienia potencjalnego
zagrozenia dla zdrowia cztowieka i/lub zwierzecia. Duzego znaczenia nabiera w tym przypadku réwniez
identyfikacja 1 mozliwo$¢ przeprowadzenia identyfikowalnosci produktow paszowych w catym tancuchu

produkcyjnym i logistycznym.
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Standardy GMP+ sa kompatybilne z systemami GTP (European Good Hygiene Practices Guide —
Europejski Przewodnik Dobrej Praktyki Higienicznej) w zakresie zbioru, przechowywania, handlu
i transportu zbdz, nasion ro$lin oleistych i biatkowych (stragczkowych) opracowanym przez Ccoceral
i FAMI QS (Feed Additives and Premixtures Quality System — System Jakosci Dodatkow Paszowych
i Premiksow).

Obecnie funkcjonujg nastepujace standardy GMP+:
GMP+ BI1 Produkcja, handel i ustugi;
GMP+ B2 (2010) Produkcja sktadnikéw pasz;
GMP+ B2 Kontrola jakosci materialéw paszowych;
GMP+ B3(2006) Handel;
GMP+ B3 (2007) Handel, skup i magazynowanie oraz przetadunek pasz;
GMP+ B3.2 Handel paszami dla zwierzat;
GMP+ B4 Transport;
GMP+ B4.1 Transport drogowy;
GMP+ B4.2 Kroétki transport morski i srédladowys;
GMP+ B4.3 Transport srédladowymi drogami wodnymi;
GMP+ B4.4 Transport morski;
GMP+ B4.5 Transport kolejowy;
GMP+ BS5 Przechowywanie i transport;
GMP+ B6 Uprawa materiatow paszowych;
GMP+ B8 Produkcja i handel karmg dla zwierzat;
GMP+ B10 Badania laboratoryjne (6).

Systemy jakoSciowe w przetworstwie rolno-spozywczym

Dobra Praktyka Produkcyjna — Good Manufacturing Practice - GMP

GMP to system zasad, odnoszacych si¢ do dziatalnosci kazdego przedsigbiorstwa branzy spozywczej
i stanowiacy logiczny wstep do wdrazania systemu HACCP oraz innych standardéw. Dobra Praktyka
Produkcyjna odnosi si¢ do utrzymania odpowiedniego stanu technicznego oraz porzadku na terenach
zewngtrznych zaktadu, wewnatrz obiektéw produkcyjnych 1 magazynowych, odpowiednich
zabezpieczen przed wtargnigciem szkodnikéw 1 zanieczyszczen, odpowiedniego rozmieszczenia
urzadzen linii produkcyjnych i magazynowych, wtasciwej wentylacji, oswietlenia, systemu wodno-
kanalizacyjnego, gospodarki odpadami oraz prowadzenia dzialalnosci gospodarczej w sposob zgodny

z przepisami o ochronie Srodowiska.
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Dobra Praktyka Higieniczna — Good Hygienic Practice - GHP

Przestrzeganie zasad Dobrej Praktyki Higienicznej jest integralnie zwigzane z funkcjonowaniem Dobrej
Praktyki Produkcyjnej a zasady GHP sa opracowywane lacznie z GMP przy wdrazaniu systemu HACCP
i innych standardéw jakosciowych w danym zaktadzie. Dobra Praktyka Higieniczna okre$la zasady higieny,
jakich powinien przestrzega¢ personel bezposrednio stykajacy si¢ z produktami spozywczymi oraz pozostali
pracownicy. Wymagania dotyczg higieny osobistej, stanu zdrowia pracownikéw, czystosci i czestotliwosci
zmiany odziezy ochronnej, przestrzegania zasad higieny podczas dziatan produkcyjnych. Ponadto, GHP
dotyczy procedur mycia i dezynfekcji catego zaktadu: linii produkcyjnych, pomieszczen magazynowych

oraz wszystkich pozostatych pomieszczen pomocniczych (stoléwka, szatnia, toalety itd.).

HACCP - Hazard Analysis and Critical Control Point

Analiza Zagrozen i Krytyczne Punkty Kontroli

System HACCP zostat opracowany dla potrzeb zabezpieczenia zdrowotnego zywnoS$ci przez zespoty
specjalistow zywnosciowych w latach 60. Przy okazji przygotowywania zywnosci dla kosmonautow.
W poczatkach lat 70. zasady systemu zostaly opublikowane a nast¢pnie opracowane i od tego czasu datuje
si¢ jego rozpowszechnienie. Z jednej strony stanowi on rozwinigcie zasad Dobrej Praktyki Produkcyjnej,
a z drugiej strony jest kompatybilny z normami ISO serii 9000. Koncepcja HACCP ujeta jest w siedmiu
podstawowych zasadach:
1. Ocena zagrozen, prawdopodobienstwa ich wystapienia oraz ryzyka zwigzanego z danym produktem
zywno$ciowym od produkcji pierwotnej poprzez wszystkie etapy przetwarzania, przechowywania,
transportu, dystrybucji az do wykorzystania przez konsumenta.
2. Ustalenie krytycznych punktéw kontroli (CCP),
3. Ustalenie limitéw dla Krytycznych Punktéw Kontroli,
4. Ustalenie systemu monitoringu w Krytycznych Punktach Kontroli poprzez odpowiednie badania lub
obserwacje,

5. Ustalenie dziatan korekcyjnych i korygujacych.

6. Ustalenie systemu dokumentacji obejmujacej wszystkie etapy procesu.

7. Ustalenie postgpowania weryfikacyjnego w celu upewnienia si¢, ze caly system dziala poprawnie
(Horubata 1995).

Zasady Dobrej Praktyki Produkcyjnej (GMP), Dobrej Praktyki Higienicznej (GHP) oraz systemu HACCP
zostaly opracowane jako Codex Alimentarius FAO/WHO w 1969 roku a nastepnie podlegaly sukcesywne;j
aktualizacji (7, 8).
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Normy serii PN-EN ISO 9000 - Zarzadzanie jakoscia

ISO 9000 - podstawy systeméw zarzadzania jako$cig, terminologia zarzadzania jakoscia,

ISO 9001 - specyfikacja wymagan dla systemu zarzadzania jakoscig, w przypadku gdy organizacja
potrzebuje wykaza¢ swoja zdolno$¢ do dostarczania wyrobdw, ktére spelniaja wymagania klienta 1 prawa
oraz w celu zwiekszenia zadowolenia klienta,

ISO 9004 — wytyczne odnoszace si¢ do skutecznosci i wydajnosci systemu zarzadzania jakoscig. Celem jest
doskonalenie funkcjonowania organizacji oraz zadowolenie klientéw 1 innych stron zainteresowanych,

ISO 14001 podano wytyczne dotyczace auditowania systemu zarzgdzania jakoscig 1 zarzadzania
srodowiskowego.

Standard ISO 9001 to jeden z najpopularniejszych standardéw jakoSciowych wdrozony w 162 krajach.
Celem systemu jest osiggnigcie jednorodnej i powtarzalnej jakosci produktu/ustugi oraz jego zgodnoSci
z wymogami formalno-prawnymi, ograniczenie kosztow jakosci, wypracowanie wiarygodnego wizerunku
partnera rynkowego. ISO 9001 bazuje na 8 podstawowych zasadach: 1/ orientacja na Kklienta,
2/ przywédztwo — kierownicy ustalajg jednos¢ celu i1 kierunku dziatania organizacji, 3/ zaangazowanie ludzi,
4/ podejscie procesowe — wickszy efekt jest wowczas, gdy dziatania sa powigzane jako proces, 5/ podejscie
systemowe — powiazanie procesOw w system, 6/ ciggte doskonalenie, 7/ podejmowanie decyzji na podstawie

faktow, 8/ wzajemnie korzystne relacje z dostawcami.

Standard ISO 22000 i PAS 220:2008

Migdzynarodowy standard ISO 22000 reprezentuje probe stworzenia jednolitej oceny wykraczajacg poza
granice krajowe i granice proceséw. Ma on zastosowanie w systemie zarzgdzania bezpieczenstwem
zywnos$ci wraz z catym tancuchem wartosci dodanej, a jego struktura jest Scisle oparta na ustanowionych
standardach ISO 9001 1 ISO 14001. Standard ISO 22000 zostat opracowany przez Komitet Techniczny ISO
1 wrzesnia 2005 roku. Kluczowe filary normy to: 1/ komunikacja wewngtrzna i zewnetrzna, 2/ system
zarzadzania, Programy Wstepne (PRP — Prerequisite Programmes), czyli GMP i GHP, Operacyjne
Programy Wstepne (OPRP — Operational Prerequisite Programmes), zasady systemu HACCP oraz
identyfikowalnos¢. W celu uszczegétowienia wymagan do standardu opracowano naktadke PAS 220-2008.

Celem normy jest harmonizowanie na poziomie globalnym wymagan w zakresie zarzadzania
bezpieczenstwem zdrowotnym zywnosci w catym tancuchu dostaw. Norma obliguje réwniez do spetnienia

wszystkich wymogéw prawnych.
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Systemy jakosciowe sieci handlowych

BRC - British Retail Consortium

BRC jest skrétem oznaczajacym British Retail Consortium (BRC), organizacje skupiajaca sieci handlowe
w Wielkiej Brytanii, ktéra opracowata norm¢ dla zaktadéow spozywczych dostarczajacych produkty pod
markg handlowg sieci brytyjskich hipermarketéw. W 1998 roku brytyjscy handlowcy dziatajacy w ramach
BRC, na podstawie wlasnych wymagan opracowali i opublikowali ,,BRC Food Technical Standard" w celu
wyeliminowania koniecznos$ci wielokrotnych kontroli producentéw zywnosci — dostawcéw produktow
private label. Obecna jego nazwa to: BRC Global Standard - Food. Poczatkowo norma byta
rozpropagowana wsrdd brytyjskich 1 skandynawskich detalistow, a obecnie jest stosowana przez dostawcow
w Afryce, Srodkowo-Wschodniej Azji, na Dalekim Wschodzie i w obu Amerykach.

Standard jednoznacznie rozgranicza zakresy odpowiedzialno$ci za jako$¢ oferowanego produktu
pomiedzy strony zaangazowane w tancuch jego produkcji i dystrybucji. BRC Global Standard Food
obejmuje nastepujace obszary: system HACCP, udokumentowany System Zarzadzania Jakoscia,
zapewnienie wilasciwego srodowiska produkcji (tzn. wdrozenie zasad GMP i GHP), kontrolg¢ produktu,

identyfikowalno$¢, procedury audytowania systemu.

IFS - International Food Standard - Miedzynarodowy Standard Zywno$ci

IES (International Food Standard) zostat opracowany przez Federacje Niemieckich Detalistow (BDH).
W roku 2002 zostat uznany przez GFSI (Global Food Safety Initiative).

W 2003 r. do prac nad wdrazaniem i rozwojem standardu wilaczyla si¢ Francuska Federacja Handlu
i Dystrybucji (FCD) a w dalszych aktualizacjach brali udzial réwniez wiloscy detalisci — stad popularno$¢
systemu w niemieckich, francuskich i wiloskich sieciach handlowych.

Standard IFS dotyczy producentéw i dystrybutorow produktéw zywnosciowych. Norma IFS sumuje
wymagania Dobrej Praktyki Produkcyjnej 1 Dobrej Praktyki Higienicznej, systemu HACCP, norm serii ISO
9001. Waznym wymogiem standardu jest zgodnos¢ wyrobéw z europejskim prawem zywnosciowym.
Zakres normy dotyczy aspektow wplywajacych na bezpieczenstwo zdrowotne, oznakowanie,
identyfikowalno$¢ i szeroko pojeta jakos¢ produktéw. Wymagania systemu : 1/ zarzadzanie Systemem
Jakosci 1 Bezpieczenstwa, 2/ odpowiedzialno$¢ kierownictwa, 3/ zarzadzanie zasobami, 4/ kontrola

proceséw produkcyjnych i jakosci produktéw, 5/ pomiary, analizy, doskonalenie, 6/ procedury audytowania.
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TESCO Food Manufacturing Standard (TFMS) -
TESCO Standard Produkcji Zywnosci

Pierwsza wersja standardu TESCO zostata wydana w listopadzie 2007 roku. Celem tego opracowania
bylo zapewnienie, ze produkty wytwarzane przez dostawcow Tesco byly bezpieczne, spelniaty
wymagania przepisow prawa oraz mialy jakos¢ zgodna z ustaleniami, jak réwniez to, aby warunki pracy
0s0b pracujacych u dostawcow Tesco wraz ze stosowanymi zasadami etycznymi byly zgodne lub lepsze
niz obowigzujace standardy. Wymagania zawarte w TFMS odnosza si¢ do wszystkich dostawcéw
1 poddostawcow dla Tesco, w tym rowniez zakladow zajmujacych si¢ pakowaniem zywnosci. Struktura
normy obejmuje dwie grupy zagadnien Audyt zakladu i Audyt Systeméw Jakosci, a te z kolei sa
podzielone na tacznie 35 sekcji wymagan szczeg6étowych. Dla kazdego z wymagan przypisano poziom —
podstawowy, $redni, wysoki lub aspiracja. Poziomy te odnosza si¢ do typu produktu, rodzaju produkcji
oraz okreslonych obszaréw zakladu posiadajacych ryzyko podstawowe, srednie lub wysokie. W zakresie
niektérych produktéw obowigzuja dodatkowe wymagania omoéwione szczegétowo w Kodeksach Praktyk
Tesco (COP).
Standard TFMS jest dokumentem odnoszacym si¢ do Grupy Tesco, tzn. stosowany jest na catym
swiecie, ale niektore zagadnienia odnoszg si¢ do sklepéw Tesco w konkretnych krajach 1 wowczas ten kraj

jest podany (np. Anglia) (9).

System jakosciowy produkcji opakowan
BRC-IOP - Global Standard for Packaging & Packaging Materials

Ogoélnoswiatowy Standard dla Opakowan i Materialéw Opakowaniowych

Poczatkowo BRC-IOP Standard zostat opracowany w roku 2001 przez British Retail Consortium
(Stowarzyszenie Detalistow Brytyjskich) oraz Institute of Packaging (Instytut Opakowalnictwa) z mysla
o bezpieczenstwie konsumentéw poprzez stworzenie wspoOlnej bazy dla zakladéw dostarczajacych
opakowania do produktéw zywno$ciowych sprzedawanych pod ,,markg wtasng” sieci. Norma podlegata
sukcesywnej aktualizacji nadgzajac za rozwojem mysli technicznej w dziedzinie przemystu spozywczego
1 opakowalniczego, ukierunkowanych na bezpieczenstwo konsumenta.

Celem systemu jest nie tylko zapewnienie produkcji opakowan do artykuléw spozywczych
w warunkach higienicznych, ale réwniez zapewnienie wilasciwej jakosci i funkcjonalnos$ci opakowan.
Standard BRC IOP odnosi si¢ do producentéw opakowan i producentéw materiatéw opakowaniowych
stosowanych do pakowania zywnosci, kosmetykow, artykuléw toaletowych oraz wyroboéw majacych
kontakt z zywnos$cig np. jednorazowych naczyn i sztu¢céw, folii rozciggliwej, folii aluminiowej, papieru

sniadaniowego itd.
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System certyfikacji biomasy rolniczej

REDcert

System certyfikacji REDcert jest skierowany do producentéw biomasy rolniczej do:
producentéw surowcow stuzacych do produkcji biopaliw (zbdza, rzepak, buraki cukrowe), dystrybutoréw
biomasy (podmioty gospodarcze posiadajagce magazyny, silosy, suszarnie itd. zajmujace si¢ skupem,
przechowywaniem i sprzedazg biomasy) oraz przetwércOw biomasy — producentéw bioetanolu, oleju
i estréw metylowych itp. komponentéw biopaliw. Podstawowym wymogiem Systemu Jako$ciowego
REDcert jest udokumentowanie, ze biomasa pochodzi ze zréwnowazonej produkcji rolniczej, tzn. ze
pochodzi z obszaréw uznanych za uprawne przed 01.01.2008 i nie pochodzi z terenéw chronionych, ktére
zostaty przeksztatcone w obszary uprawowe po 01.01.2008. Nie mozna pozyskiwa¢ biomasy z obszaréw
uznanych za lasy pierwotne i naturalne tagki o wysokiej bior6znorodnosci. Z innych terenéw chronionych
(taki uprawne o wysokiej bior6znorodnosci, tereny zalesione, podmokte 1 torfowiska) mozna pozyskiwac
biomase po uzyskaniu odpowiedniego zezwolenia wydanego przez ARiMR, Natura 2000. System REDcert
polega na  udokumentowaniu rzetelno$ci 1 przejrzystosci dzialania podmiotéw gospodarczych,
uczestniczacych w tancuchu produkcji i dystrybucji biomasy rolniczej, auditowaniu podmiotow

uczestniczacych w systemie oraz rzetelnosci 1 uczciwosci podmiotéw uczestniczacych w systemie.

Streszczenie

Agrologistyka ukierunkowana na optymalizacj¢ czasowo-kosztowg dziatan w zakresie produkcji
pierwotnej (uprawa roslin rolniczych i ogrodniczych, chéw zwierzat), transportu srodkéw do produkcji
1 surowcOw rolniczych, przechowywania plonéw, pakowania, dystrybucji oraz przetwarzania Surowcow
i biomasy stanowi integralng skladowag funkcjonowania podmiotéw gospodarczych sektora rolno-
SpOZywczego.

Celem pracy bylo przedstawienie wybranych standardow jakosciowych odnoszacych si¢ do tej
dziatalnosci 1 ukierunkowanych na zapewnienie jakosci 1 bezpieczenstwa produktéw spozywczych dla

r6znych segmentéw konsumentéw produktéw zywnosciowych, opakowan i biomasy do produkcji biopaliw.

Quality systems in agrologistic processes
Abstract
Agrologistics focused on time-cost optimalization of activities involved in primary pro-
duce (growing of agricultural and horticultural plants, animal husbandry), transport of goods designated for
production and transport of crops, storage of crops, packaging, distribution and processing of raw materials
and biomass constitute an integral part of functioning for business subjects operating in food-agriculture

sector.
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The goal of the paper was to present selected quality systems related to this activity and aimed to
assurance the quality and safety of food products dedicated for different segments of consumers, packaging

and biomass for biofuel production.
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