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Aspekty prawne bezpieczenstwa i jakosci zywnosci

Wprowadzenie

Przemyst spozywczy Unii Europejskiej jest jednym z najwazniejszych i najbardziej dynamicznych
sektorow przemystowych. Ten unijny sektor jest silnym eksporterem produkujagcym znaczace ilosci
wyrobéw w ramach konkurencyjnych rynkéw krajowych i migdzynarodowych. Sktada si¢ na niego okoto
310 000 firm, w ktérych pracujg ponad 4 miliony ludzi, osiggajac roczne przychody wynoszace ponad 900
miliardow euro [8].

W Polsce przemyst spozywczy jest takze waznym sektorem polskiej gospodarki, w tym gospodarki
zywno$ciowej oraz w szeroko rozumianym obecnie agrobiznesie. Obejmuje ponad 30 branz wytworczosci
(przemyst miegsny, mleczarski, owocowo-warzywny, spirytusowy itp.), a ponad 35 000 2 podmiotéow
gospodarczych, zatrudnia blisko 420 tys. pracownikéw i osigga przychody ok. 173 mld zt [7] — co stanowi
ponad 3 % udzialu w PKB, a udziat w warto$ci sprzedazy calego polskiego przemystu w 2010 roku
wynosita ca22% .  Polski sektor spozywczy zajmuje sz6ste miejsce wsréd odpowiednich sektoréw UE —
27 pod wzgledem wartosci produkcji. Znaczacy udzial polskiego sektora spozywczego
w miedzynarodowej wymianie handlowej wymaga spelnienia  prawnie obowiazujacych procedur
dotyczacych wytwarzania produktéw zywnos$ciowych, wedtlug obligatoryjnych systeméw zarzadzania
bezpieczenstwem zywnosci.

Charakter przemystu spozywczego oraz silne jego zwiazki z rynkami lokalnymi powoduja, ze
dominujaca czes¢ podmiotdw gospodarczych dziatajacych na rynku branzy przemystu spozywczego
stanowig mate i $rednie przedsigbiorstwa MSP (ang. SME — small and medium-sized enterprises), ktore sg
istotnym lokalnym czynnikiem tworzenia nowych miejsc zatrudnienia i odgrywaja wazng role rozwoju
ekonomicznego w gospodarce danego regionu Polski.

Istotnymi  determinantami ~ w procesach rekonwersji modernizacji technologicznej sektora
spozywczego, ktére umozliwity organizacyjng i funkcjonalng kompatybilno§¢ do unijnego rynku
i sprostanie konkurencji, byly m. innymi [1]: proeksportowa i innowacyjna produkcja oraz koncepcje
zarzadzania marketingowego oraz zdolnosci dostosowania si¢ do cigglych zmian, uwzgledniajgcych
zmienno$¢ kanatéw kooperacji i dystrybucji produktow na rynku krajowym 1 unijnym, ale przede wszystkim

wysoka jako$¢ zgodna z unijnym prawem zywnosciowym. Celem ponizszej analizy jest okreslenie aspektow

U dr ekonomii, A. Kielesinska, adiunkt, Politechnika Czg¢stochowska, Wydzial Zarzadzania, Zaktad Agrobiznesu,
? Stan na 31.XI1.2011 - podmioty gospodarcze przemystu artykutéw spozywczych i produkcji napojéw, wg publ. GUS, Zmiany
strukturalne podmiotéw gospodarki narodowej w rejestrach REGON, tabl. 2, s. 40, Warszawa, 2012
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prawnych 1 determinant podejmowanych dziatan projakosciowych, ktére maja wplyw na rozwdgj
1 sprawnos¢ strategiczng przedsigbiorstw branzy spozywczej w warunkach konkurencji na rynkach Unii

Europejskiej.
Ogoélne zasady prawa zywnosciowego

Znaczenie bezpieczenstwa i jakosci artykutéw zywnosciowych jest zwigzane z mozliwoscig wystapienia
zagrozen przede wszystkim mikrobiologicznych, a takze chemicznych lub fizycznych, ktére moga wplywac
negatywnie na produkt, na réznych etapach jego pozyskiwania i przetwarzania.

W latach pigcédziesiatych powstaje organizacja ds. standaryzacji zywno$ci ,,Codex Alimentarius
Europacus” °, ktéra opracowywata zasady prawodawstwa bezpieczenstwa i higieny Zywnosci.
Koncentrowato si¢ ono giéwnie na kontroli produktu koncowego - co jednak okazato si¢ niewystarczajace
dla zapewnienia bezpieczenstwa zywnos$ci poprzez kontrolg tylko na koncu cyklu produkcyjnego.

Opracowanie standardéw produkcji zywnosci 1 zasad postgpowania z produktami zywnosciowymi przez
»Codex Alimentarius Europaeus”, stanowi fundament wdrazania systeméw zarzadzania jakoScig
w produkcji zywnosci.

W polowie lat siedemdziesigtych wdrozono program zapewnienia bezpieczenstwa zywnosSci ,,zero
defects” — w odniesieniu do catego cyklu produkcji zywnos$ci - znanego jako HACCP i aprobowanego do
stosowania przez Swiatowa Organizacje Zdrowia (WHO). Stad w obecnym europejskim prawodawstwie
istnieje system aktywnej kontroli w calym obszarze fancucha pokarmowego - ,,0d pola do stotu”. Od 1993
r. po wdrozeniu Dyrektywy 93/43/CE, dotyczacej higieny zywnosci caly sektor produkcji Zzywnosci jest
zobowiazany do przestrzegania zasad Krytycznych Punktéw Kontrolnych Analizy Ryzyka — HACCP (ang.-
Hazard Analysis Critical Control Point). Technika ta nie koncentruje si¢ tylko na spetnieniu najwyzszych
wymagan co do samego produktu koncowego — lecz réwnoczesnie skrupulatnie nadzoruje wszystkie,
mozliwe czynniki podczas calego procesu produkcyjnego, tak, aby wyeliminowaé¢ jak najwiecej
potencjalnych zagrozen.

W 1997 r. Komisja Europejska opublikowata ,,Zielong ksiege” [5] 4 stanowigcg informacj¢ dotyczaca
podstawowych zalozen prawa zywnosciowego w Unii Europejskie;j.

Prawo to naktada i powierza odpowiedzialno$¢ za bezpieczenstwo zywnosci przemystowi, producentom
i dostawcom, stosujacym analizy ryzyka i zagrozen, przy jednoczesnym wsparciu i nadzorowaniu przez

urzedowa kontrole. Publikacja ta wywolala szeroka dyskusje organizacji konsumenckich, stowarzyszen

? Pod przewodnictwem Austrii w 1951 r. powstaje organizacja ds. standaryzacji zywnosci ,,Codex Alimentarius Europaeus”,
aw 1961 r. Rada ,,Codex Alimentarius Europaeus” przyjmuje rezolucj¢ w sprawie wejscia pod patronat FAO/WHO

* Podstawowym celem wspélnotowego prawa zywnosciowego bylo zapewnienie: ochrony zdrowia publicznego,
bezpieczenstwa i ochrony konsumenta, swobodnego przeptywu towaréw na rynku UE, stanowienie przepiséw prawnych
na podstawie dowodéw naukowych i oceny zagrozen, poprawa konkurencyjnosci przemystu europejskiego i zwigkszenie
przysztego eksportu oraz zgodno$ci i logiki prawa; prawo ma by¢ przyjazne dla uzytkownika.
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producentéw, przetwércéw i hodowcéw. W efekcie w styczniu 2000 r. > opublikowano ,,Biatg ksiege”
o bezpieczenstwie zywno$ci, ktéra przewidywala polaczenie i reorganizacje¢ réznych istniejacych
komitetéw doradczych i stalych grup oraz utworzenie nowego Komitetu Doradczego ds. tancucha
pokarmowego oraz zdrowia zwierzat i roslin. Dokument ten ujmowat kompleksowo zagadnienia zwigzane
z wszystkimi elementami tancucha zywnosciowego oraz reforma prawa zywnosciowego w Unii
Europejskiej.

W nastgpstwie zostaje ustanowione przez Parlament Europejski i Rade ogdlne prawo zywno$ciowe
w Unii Europejskiej , okreslone przez:
- Rozporzadzenie (WE) NR 178/2002 ustalajace ogdlne zasady i wymagania prawa

zywnosciowego, ustanawiajace Europejski Urzad ds. Bezpieczenhstwa Zywnosci oraz

ustanawiajace procedury w sprawie bezpieczenstwa zywnosci.

W dalszej kolejnosci ustanowiono grupa aktéw prawnych dotyczacych higieny i bezpieczenstwa

gléwnych elementéw tancucha zywnosciowego:

Rozporzadzenie (WE) nr 852/2004 w sprawie higieny srodkéw spozywczych,

- Rozporzadzenie (WE) nr 853/2004 ustanawiajace szczegdlne przepisy dotyczace higieny w odniesieniu
do zywnosci pochodzenia zwierzecego,

- Rozporzadzenie (WE) nr 854/2004 ustanawiajgce szczegdlne przepisy dotyczace organizacji urzgdowych
kontroli w odniesieniu do produktéw pochodzenia zwierzecego przeznaczonych do spozycia przez ludzi,

- Rozporzadzenie (WE) nr 882/2004 w sprawie kontroli urzedowych przeprowadzanych w celu
sprawdzenia zgodno$ci z prawem paszowym i zywnosciowym oraz regutami dotyczacymi zdrowia
zwierzat i dobrostanu zwierzat.

W 2006 roku waznym krokiem w unijnym ustawodawstwie w dziedzinie bezpieczenstwa i jakosci
zywnoéci byto wprowadzenie ,,Pakietu higiena” ®. Termin ten odnosi sie do grupy unijnych przepiséw, ktére
oznaczaja ujednolicenie oraz reorganizacj¢ ram regulacyjnych w zakresie higieny i bezpieczenstwa
zywnosci w Unii Europejskiej.

Jednolite przepisy zywno$ciowe — tworzace tzw. ,Pakiet higiena” obejmuja cztery rozporzadzenia
ustanawiajace zasady higieny $rodkéw spozywczych, a takze zasady postgpowania wilasciwych wiadz

nadzorujgcych operatoréw sektora spozywczego, co przedstawiono na rys. I..

> KOM(1999) 719 tekst sfinalizowany przyjety przez Komisj¢ w dniu 12.01.2000

Pakiet higieniczny opiera si¢ na ogélnym prawie zywno$ciowym, okreslonym przez Rozporzadzenie (WE) NR 178/2002
Przepisy zywnos$ciowe — tworzace tzw. ,Pakiet higiena” obowigzuja w UE od dnia 1 stycznia 2006 roku Rozporzadzenie to
stanowi réwniez podstawe prawng dla Systemu Wczesnego Ostrzegania w Zakresie Zywnosci i Srodkéw Zywienia Zwierzat
RASFF (ang.-Rapid Alert System for Food and Feed,). System ten dziala w ramach Wspdlnoty Europejskiej od 1979 roku. ale
dopiero Rozporzadzenie Nr 178/2002 nadato RASFF status prawny.
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~PAKIET HIGIENA ™

Rys. 1. Przepisy zywnosciowe tworzace ,,Pakiet higiena”
Oprac. wlasne, wg www.pis.gov.pl

Przepisy te wyraznie kieruja odpowiedzialno$¢ za bezpieczenstwo i higien¢ zywnosci w calym
tancuchu zywnos$ciowym na przedsigbiorstwa sektora spozywczego, niezaleznie od pozycji, jaka zajmuja
w lancuchu produkcji zywnosci. Nadzor nad tymi zobowigzaniami sprawowany jest przez szereg agencji
rzadowych (zazwyczaj przez Biura ds. Zywnosci i Weterynarii). Ustawodawstwo to dotyczace
bezpieczenstwa zywnosci w UE ma charakter kompleksowy i obejmuje zywnos$¢, pasze dla zwierzat,
rozcigga si¢ do higieny zywnosci oraz stosuje te same, wysokie standardy na terenie wszystkich krajow UE
217.

Regulacje prawne ,,Pakietu higiena”, jak i polskie prawo zywnosciowe ', ustanawiajac ogélne zasady
i wymagania prawa zywnosciowego zgodnie z przepisami rozporzadzenia (WE) nr 178/2002 parlamentu
Europejskiego i Rady z dnia 28 stycznia 2002 roku, okres$laja niezbedne procedury do zapewnienia
bezpieczenstwa zywnosci 1 zywienia. Produkty nie spelniajagce wymagan prawa zywnosciowego nie moga
by¢ oznakowane 1 wprowadzane do obrotu jako zywnos¢. Regulacje prawne ustalajg takze, ze za
bezpieczenstwo zdrowotne zywnos$ci petng odpowiedzialno$¢ ponosi jej wytwoérca lub  podmiot
wprowadzajacy zywno$¢ do obrotu - odpowiadajac za wszelkie szkody i uszczerbki na zdrowiu konsumenta

spowodowane niewlasciwg jakoscig zdrowotng spozytej zywnosci.

7 Wykaz aktéw prawnych dot. ,bezpieczenstwo zywnosci” w okresie 1999 — 2012, ogétem 157 pozycji,  vide link:

isap.sejm.gov.pl ,,bezpieczenstwo produktow”
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Determinanty standardéw jakosci i bezpieczenstwa zywnosci

Zarzadzanie jalkos'cia}8 - rozumiane jako jakos$¢ produktéw, jakos¢ uslug oraz jako$¢ zarzadzania
organizacjga 1 Srodowiskiem - jest waznym elementem wspoéiczesnych strategii biznesowych, a metody
i narzedzia zapewniajace pozadany poziom jakosci wobec ewolucji potrzeb klientéw, sg kluczowym
zadaniem realizowanym przez kierownictwo przedsigbiorstwa. Produkt o wysokiej jakosci jest waznym
instrumentem konkurowania o satysfakcj¢ 1 zadowolenie klienta oraz kondycje ekonomiczng
przedsiebiorstwa.

W Polsce juz od 2000 r. regulacje prawne obligatoryjnie wymagaly wdrazania i stosowania
w przedsigbiorstwach przemystu spozywczego systemow zarzgdzania jakoscia, ktére mialy na celu wsparcie
rynkowej strategii rozwoju firmy oraz potwierdzenie stosowania najlepszych praktyk produkcyjnych
1 logistycznych. Natomiast pelne zharmonizowanie prawa polskiego z unijnym, dotyczaca zywnosci,
uregulowata ustawa o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia [9] °, okre§lajaca warunki dla zapewnienia

bezpieczenstwa zywnos$ci na wszystkich etapach tancucha zywnosciowego ,,od pola do stotu” [10].

Ustawa o bezpieczenstwie zywnos$ci i zywienia okresla: wymagania zdrowotne zywno$ci, wymagania
dotyczace przestrzegania zasad higieny dla zywnosci oraz materialéw i wyroboéw przeznaczonych do
kontaktu z zywnoscig, wymagania dotyczace przeprowadzania urz¢edowych kontroli zywno$ci oraz
wlasciwos¢ organéw w zakresie przeprowadzania urzedowych kontroli zywnosci,

Stosownie do wymagan przepisOw tej ustawy gtéwna odpowiedzialno$¢ za bezpieczenstwo zywnosci
spoczywa na przedsiebiorstwie sektora spozywczego, czyli producentach i dystrybutorach zywnosci, dlatego
tez prawo zywnosciowe kladzie szczegélny nacisk, na wdrozenie w zaktadzie skutecznie dziatajacych
systemOw kontroli wewnetrznej, a podstawowym obowiazkiem prawnym dla wszystkich organizacji
w sektorze spozywczym w obrgbie tzw. tancucha zywno$ciowego jest zachowanie bezpieczenstwa
zdrowotnego wytwarzanych produktow, wedlug obligatoryjnych systeméw zarzadzania, do ktérych nalezg
m. innymi: Dobra Praktyka Produkcyjna (GMP), Dobra Praktyka Higieniczna (GHP), oraz System Analizy
Zagrozen i1 Krytycznych Punktéw Kontrolnych (HACCP) 0 _ ktéry jest skutecznym narzedziem
pozwalajacych na zapewnienie bezpieczenstwa produkowanej zywnos$ci [6]. Efektem wdrozenia systemu

HACCP jest: spowodowanie systematycznej powtarzalnosci jakosci produktéw, zwigkszenie materialnych

¥ "Jako¢ to stopien, w jakim zestaw naturalnych wtasciwosci (fizycznych, czasowych, ergonomicznych, funkcjonalnych)
produktu spetnia potrzeby lub oczekiwania, ktére zostaty ustalone, przyjete zwyczajowo lub sa obowigzkowe”- definicja jako$ci
zawarta w normie PN-EN 9000:2000, s.17

? ustawa o bezpieczefstwie zywnosci i zywienia z dnia 25 sierpnia 2006 roku (Dz.U. 2006,nr 171, poz. 1225)

10 dla GMP i GHP obowigzuje Rozporzadzenie Ministra Zdrowia z dnia 03.12.2002 (z p6zn. zm.), Dz.U.nr 224 z dnia

21.12.2002, w sprawie warunkow oraz zasad przestrzegania higieny przy produkcji i obrocie srodkami spozywczymi i
substancjami dozwolonymi; dla systemu HACCP ustawa z dnia 11 maja 2001 r. o warunkach zdrowotnych zywnos$cii zywienia —
wraz z pzn. zm. obowigzujaca od 28 pazdziernika ustawa z dn. 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywno$cii zywienia
wprowadza sankcje m.in. za nie wdrazanie w przedsigbiorstwie systemu HACCP.
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zasobOow (urzadzenia pomiarowe, linie technologiczne, serwis, etc.) oraz infrastruktury przedsigbiorstwa,
a takze podniesienie image firmy w rynkowej ocenie 1 integracja zatogi z celami firmy.

Znaczacym  etapem dziatan dotyczacych standaryzacji zarzadzania bezpieczenstwem 1 jakoScig
artykutéw zywnosciowych byto wydanie w 1984 roku serii norm poswieconych zapewnieniu jakosci — ISO
serii 9000 oraz norm okreslajacych wymagania zarzadzania srodowiskiem i analizy zagrozen w przemysle
zywno$ciowym i napojow, obejmujace:

Norme¢ ISO 9001:2000, uznawang na calym $wiecie norm¢ migdzynarodowa okreslajagcg wymagania
dla systemu zarzadzania jako$cig. Wymagania zawarte w normie sg ogélne i moga by¢ z powodzeniem
stosowane przez firmy z branzy spozywczej bez wzgledu na rodzaj prowadzonej dziatalno$ci, wielkos¢ czy
ilo§¢ zatrudnionych pracownikéw .

Norme ISO 14001:2004 - Systemy Zarzadzania Srodowiskowego, ktéry okresla zasady nadzoru nad
dziataniami majagcymi wptyw na $rodowisko. Norma ta przeznaczona jest dla firm z branzy spozywczej,

ktére chca wprowadzi¢, utrzymywac, doskonali¢ oraz certyfikowa¢ swoéj system, lub zademonstrowaé

zgodnos¢ dzialania z przyjeta polityka sSrodowiskowa i1 przepisami prawa.

\ ISO 9001

HACCP ’

/ ISO 14000

Rys. 2. Schemat struktury normy ISO 22000:2005
Oprac. wlasne

Norma ISO 22000:2005 '* zawiera zasadnicze elementy Dobrych Praktyk i systemu HACCP oraz

specyficzne wymagania $rodowiskowe 1 zalecenia dla systemu HACCP zawarte w Kodeksie

""" Miedzynarodowa Organizacja Normalizacyjna ze wzgledu na zapotrzebowanie dotyczace wdrazania wymagan ISO 9001:2000
w organizacjach zwigzanych z obszarami dziatalnosci przemystu spozywczego wydata norme¢ ISO 15161:2001 - Wytyczne
stosowania ISO 9001:2000 w przemy$le zywnoS$ciowym i napojow.

12 Zarzadzanie jakoscig wg systemu normy ISO 22000:2005, zawiera specyficzne dla zapewnienia bezpieczenstwa zywnosci,
wymagania:

- komunikacji w fancuchu dostaw — wewnetrznej oraz z dostawcami i klientami,

- zarzadzania systemem jako$ci — powinien by¢ wiaczony do ogétu dziatan zwiazanych z zarzadzaniem firma,
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Zywnosciowym FAO/WHO. Harmonizuje standardy jakosci, bezpieczenstwa zywnosci i ochrony
srodowiska (ryc. 2) oraz stanowi ona wytyczne dla przedsi¢biorstw, ktére poza podstawowym systemem
HACCP wymagaja dalszego doskonalenia.

Norma ISO 22000:2005 uznana zostala jako $wiatowy standard, co ulatwia uczestnictwo we
wspotpracy 1 handlu migdzynarodowym. Standard ten moze by¢ stosowany na wszystkich etapach procesu
pozyskiwania zywnosci rozpoczynajac od produkcji pierwotnej poprzez przetwdrstwo na ostatecznej
dystrybucji konczac, a takze do dziatalnosci posrednio zwigzanej z produkcja idystrybucja zywnosci
(producenci opakowan, s$rodkéw myjacych, wyposazenia dla przemystu spozywczego oraz firmy
transportujace 1 przechowujace zywnosc).

Prawnym obowiazkiem dotyczacym wszystkich unijnych organizacji sektora spozywczego, w obrebie
catego tancucha zywnosciowego jest zachowanie bezpieczenstwa zdrowotnego wytwarzanych produktow,
jest przestrzeganie zasad, procedur i wymagan obligatoryjnych systemow zarzadzania, obejmujgcych [4]:

- zarzadzanie bezpieczenstwem zywnosci, wg normy ISO 22000/HACCP oraz wymagan przepisOw

»Pakietu higieny” 1 kompatybilnych odpowiednich przepiséw krajowych,

- zarzadzanie jako$cig w catym tancuchu produkcji i dostaw zywnosci,
- zarzadzanie $rodowiskiem, zgodnie z zasadami prawnej ochrony $rodowiska

Instrumentami dla realizacji tych wymagan, stanowigcymi nowy paradygmat jakosci w przemysle
spozywczym s3 ogllnie stosowane systemy zarzadzania, m. innymi.

BRC Food, — standardy BRC (British Retail Consortium), ktére w poréwnaniu z systemem HACCP sg
bardziej precyzyjne, przywigzuja duzg wage do oczekiwan klienta i bezpieczenstwa konsumenta
1 zapewniaja, ze wyroby spozywcze s3 produkowane i dostarczane zgodnie z obowigzujacymi przepisami
prawa. Certyfikat BRC Food uzyskany przez przedsigbiorstwo potwierdza spetnienie wymagan ,,Globalne;j
Normy Dotyczacej Bezpieczenstwa Zywnosci” (Global Standard for Food Safety) co pozwala na nawigzanie
i utrzymanie wspotpracy z sieciami handlowymi oraz odbiorcami z zagranicy.

IFS Food (International Food Standard) opracowany przez niemieckich i francuskich detalistow,
uwzglednia m. innymi zalecenia Codex Alimentarius, normy ISO 1 standardy BRC, precyzuje
postepowaniem z wyrobem niezgodnym oraz okresla wymagania w stosunku do dziatan korygujacych.
Stosowane sg takze inne systemy zarzgdzania bezpieczenstwem zywnosci, przez rézne branze przemystu
spozywczego i specyficzne rodzaje przetworstwa "

Funkcjonalny charakter zarzadzania w przemysle spozywczym ujmuje proces zarzadzania jako

narzedzie dla osiggnigcia zamierzonych wynikéw w otoczeniu zewngtrznym przedsigbiorstwa, odnosnie

- monitorowania operacyjnych programéw wstepnych — dotyczacych: planéw terenu i budynkéw, dostawy mediéw, ustug,
zarzadzanie materialami, Srodkéw zapobiegajacych zakazeniom krzyzowym, kontroli szkodnikéw, higieny personelu,
- weryfikacj¢ zasad HACCP - z naciskiem na analiz¢ i monitorowanie §rodkéw nadzoru zagrozen, jako klucza do
skutecznosci funkcjonowania systemu.
okreslonych przez Prawo Ochrony Srodowiska, Prawo Wodne oraz Ustawe o odpadach.
" np. IFS Logistic, IFS Broker, GlobalGAP, BRC Packing
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respektowaniu wartosci i potrzeb klientéw, w tym gléwnie jakosciowych, ktére maja wptyw na decyzje

dotyczace dystrybucji i dochodéw [2].

Podsumowanie

Rola problematyki bezpieczenstwa i jakosci zywnosci w zarzadzaniu firmg przemystu spozywczego jest
prawnym warunkiem dziatalno$ci przedsi¢biorstw we wspdtczesnym zmiennym otoczeniu technicznym
i ekonomicznym. Przedstawione w artykule wybrane determinanty zarzgdzania bezpieczenstwem i jakoscia
zywnos$ci, stosowane sg obligatoryjnie, zgodnie z normatywnymi wymaganiami unijnych przepisOw
prawnych, a zarzadzanie jakosciowo — logistyczne, ma na celu tworzenie nowych kanatéw dystrybucji
z dostepem do sieci globalnych oraz zapewnienie wymiernych satysfakcji, zaréwno przedsi¢biorstwu, jak
i klientowi.

Istotnymi determinantami w zarzadzaniu firmg przemystu spozywczego 1 uzyskiwaniu przewag
konkurencyjnych sa dzialania dotyczace realizacj¢ identyfikowalnosci pelnego tancucha produktu,
poczawszy od zrédet pochodzenia surowcow i dodatkow, az do produktu finalnego oraz zapewnienie
jakosci i bezpieczenstwa produktow spozywczych poprzez wprowadzanie sformalizowanych systeméw
zarzadzania jakoscig ISO 22000/HACCP i systemOéw zarzadzania jakoscig dostaw BRC 1 IFS, co jest
potwierdzeniem stosowania najlepszych praktyk produkcyjnych i logistycznych w sektorze spozywczym.

Biorgc pod uwage potencjat polskich producentéw rolnych oraz przetwércow w sektorze rolno —
spozywczym, podejmowane dziatania dotyczace wzrostu popytu na produkowang zywno$¢, zaréwno na
rynku krajowym jak tez unijnym, powinny preferowac¢ jakos¢ polskich produktow a nie tylko uzyskiwac
dynamike popytu poprzez nizszg ceng. W warunkach duzej konkurencji ze strony producentéw zywnoS$ci
zinnych krajow UE, dzialania promocyjne wyrdzniajace wysoka jakos¢ polskiej zywnosci, powinny
stanowi¢ nieodtgczny element dziatalnosci gospodarczej [3].

Podsumowujac nalezy stwierdzi€, ze stosowanie systemOw zarzadzania jako$cig nie jest juz gtéwnym
czynnikiem konkurowania, lecz jest niezb¢dnym warunkiem dalszego funkcjonowania przedsigbiorstwa
przemystu spozywczego 1 budowania swojej marki. Przewaga konkurencyjna firmy moga byc takie
czynniki jak technologia, kanaty marketingowe, unikatowa pozycja konkurencyjna, ale tez
wykwalifikowany personel. Prowadzenie dziatalnos$ci wg wymagan ISO 22000/HACCP lub BRC lub IFS
to przede wszystkim: potwierdzenie, iz firma produkuje zdrowa 1 bezpieczng zywnos¢ zgodnie
z obowigzujagcym prawem, a staly monitoring kazdego etapu produkcji pozwala ograniczyC straty oraz

zapewni¢ wysoka jako$¢ produktow.
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Streszczenie
W artykule przedstawiono rolg¢ i znaczenie przemystu spozywczego oraz oméwiono obligatoryjne

podstawy prawne unijnego prawa zywnosciowego i wybrane determinanty standardéw zarzadzania jakoscig
i bezpieczenstwem zywnosci, a takze systemOow zarzgdzaniem tancuchem dostaw.

Wskazano réwniez na prawny obowigzek zachowanie bezpieczenstwa zdrowotnego zywnosci oraz
odpowiedzialnosci za wprowadzanie do obrotu i dystrybucje wytwarzanych produktow, dla wszystkich
unijnych przedsigbiorstw i catego tancucha dostaw sektora spozywczego.

Legal aspects of the food safety and quality
Abstract

In the article is shown role and importance the food industry and discussed mandatory legal bases for EU
of food law and selected determinants standards quality management and food safety, as well as systems
supply chain management.

Also indicates the legal obligation to maintain safety in health food and responsibility for the marketing
and distribution manufactured products, for all EU companies and the entire supply chain of the food sector.

Literatura

[1]. Bartkowiak P., Kielesinska A., Kierunki rozwoju matych i srednich przedsiebiorstw w Polsce i w
krajach Unii  Europejskiej, [w] Ekonomiczne i pozackonomiczne determinanty rozwoju, red. Nauk.
Zachorowska  A.i Koscielniak H., wyd. Wydzialu Zarzadzania Politechniki Czgstochowskiej,
Czestochowa, 2003

[2]. Drucker P.F., Zarzgdzanie w XXI wieku, Warszawa Muza S.A., Warszawa, 2000

[3]. Hammer M., Sztuka konkurowania w gospodarce XXI wieku. Plan dziatania, Wyd. Helion, Gliwice
2006,

[4]. Kielesinska A., Strzelczyk M. ,Synergia jakosci w procesach rekonwersji przetworstwa owocowo-
warzywnego w regionie czestochowskim,[w:] Prace 1 Materialy Wydzialu Zarzadzania Uniwersytetu
Gdanskiego, NR 2/1, Gdansk, 2010

[5]. Stankiewicz D., Reforma prawa zZywnosciowego w Unii Europejskiej ...., Informacja Nr 782,

Kancelaria ~ Sejmu Biuro Studiéw i Ekspertyz, kwiecien 2001

[6]. Turlejska H., System HACCP jako narzedzie zapewnienia bezpieczenstwa zdrowotnego Zywnosci.

Material informacyjny na konferencje 9/2003 r.

Zrédia

[7]. Maty Rocznik Statystyczny Polski GUS, s. 350, Warszawa 2011

[8]. Publikacja portalu Komisji Europejskiej, sektor Przemyst spozywczy, aktualizacja: 02/02/2012

[9]. Ustawa z dnia 25 sierpnia 2006 r. (Dz.U z 2006, Nr 171, poz. 1225, z p6zn. zm.)

[10]. Ustawa z dnia 8 stycznia 2010 r. o zmianie ustawy o bezpieczenstwie Zywnosci i zywienia oraz

niektorych innych (Dz. U z 2010r, nr 21, poz. 105)

1002 Logistyka 4/2012




