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Globalizacja i zniesienie granic celnych
w Unii Europejskiej stworzylo nowe
mozliwosci $wiadczenia ustug przewozo-
wych dla polskich przedsiebiorstw trans-
portowych na terenie Europy Zachodniej.
Firmy polskie sg konkurencyjne cenowo,
jak réwniez pod wzgledem jakoSci $wiad-
czonych ustug, dzieki czemu sg chetnie
wykorzystywane przez zachodnich spe-
dytorow jako podwykonawcy. Przedsie-
biorstwa te jednak musza doskonale
znac rynek, przepisy i obyczaje panuja-
ce w krajach wspoélnoty.

Wedtug analiz polskiego Ministerstwa
Gospodarki [4], wielkos$¢ polskiego eks-
portu do krajow UE w grupie artykutow
rolno — spozywczych w 2012 roku wy-
niosta 13 351,1 mln euro, co o 12,1%
przewyzsza poziom z 2011 roku. Nato-
miast import artykulow w tej grupie sta-
nowit 9 073,7 mln euro i zanotowat
wzrost okolo 3% w stosunku do roku po-
przedniego. Najwiekszym odbiorca pol-
skiej zywnosci pozostajg Niemcy. W ub.
r. sprzedaz artykutow rolno — spozyw-
czych do tego kraju przekroczyta 3,5
mld euro i zanotowala wzrost o oko-
to 11% w porédwnaniu z rokiem poprzed-
nim. Drugim pod wzgledem wielkosci od-
biorcg jest Wielka Brytania, a na trzecim
miejscu — Republika Czeska [11]. Ogdlne
obroty towarowe Polski w imporcie
i eksporcie z wybranymi krajami UE
przedstawia tabela 1.

Polskie przedsiebiorstwa transportowe
bardzo preznie dziatajg na rynku europej-
skim. Zgodnie z danymi Eurostat w 2011
roku, zajety one 2 miejsce w Unii pod
wzgledem wykonanej pracy przewozowej
(207,7 mld tkm); na pierwszej pozycji pla-
sowaly sie Niemcy (323,8 mld tkm), a na

trzecim miejscu Hiszpania (206,8 mld
tkm) [5].

Miedzynarodowe przewozy zywnosci
w transporcie drogowym reguluja prze-
pisy umowy ATP [3] [6], okreSlajace mie-
dzy innymi warunki transportu fadunkéw
zywnos$ciowych (tabela 2) oprocz owocow
i mrozonych warzyw?. Poniewaz umowa

oraz ustalajg odpowiednig temperature
transportu. Jednym z wiekszych producen-
tow i eksporterow grzybéw w Polsce jest
przedsiebiorstwo GRZYBMAR Sp. z o.0.
z Wielichowa. Spétka funkgjonuje od 1997
roku, a od 1999 roku poszerzyto swojg
dziatalno$¢ o transport z wykorzysta-
niem wiasnego taboru. Obecnie firma dys-
ponuje flotg 16 nowoczesnych pojaz-

Tab. 1. tgczna wymiana handlowa Polski wedtug wszystkich sekcji i grup towarowych z wybra-

nymi krajami Unii Europejskiej w mln euro [4].

Kraj 2012 rok 2011 rok

Eksport Import Eksport Import
Niemcy 35650,3 32 057,5 35 664.3 34 042,1
Wielka Brytania 9552,4 36833 8 805,3 4 006,2
Republika Czeska 8910,2 55425 8 533,8 5681,8
Francja 8274,6 6010,2 8371,0 6373,8
Wilochy 6901,8 7785,8 7293,7 8234,6
Holandia 6.340,7 5833,4 5968,4 57175
Szwecja 37575 28522 3902,2 3078,2
Stowacja 3637,2 3166,1 3356,7 3151,4
Wegry 34288 2488,5 3501,9 2 683,1
Belgia 2927,7 3381,8 31773 3378,7
Hiszpania 2 834,1 2962,1 32729 2993,0
Austria 2679,1 2 563,5 26178 2 805,1
Dania 2 402,7 1 740,1 2516,8 1989,4
Litwa 22420 830,4 1927,5 1047,3
Rumunia 2156,9 977,1 21034 10394

ATP nie obejmuje wszystkich rodzajow ta-
dunkéw zywnosciowych, przewoznicy
powinny kierowac sie zaleceniami produ-
centow. Ladunki te musza by¢ umieszcza-
ne we wnetrzu czystej naczepy i by¢ od-
powiednio zabezpieczone, aby nie ulegly
uszkodzeniu w czasie transportu. Ponad-
to ulozenie towaréw powinno zapewniac
prawidlowa cyrkulacje schfadzanego po-
wietrza wewnatrz naczepy.

Producenci warzyw i owocow, dbajac
o ich jako$¢, zwracajg szczego6lng uwage
na warunki przechowywania produktow

déw chiodniczych. Grzyby dostarczane sa
do Frangji, Belgii, Wielkiej Brytanii i Ho-
landii.

Firma eksportuje tygodniowo oko-
fo 100 — 150 ton swoich wyrobéw. Przez
ostatnie 2 lata zwiekszyta wolumen pro-
dukgcji dwukrotnie. Grzyby sa transporto-
wane i przechowywane na paletach w pla-
stikowych skrzyniach. Przewozone sg
w temperaturze +2°C, ktéra musi by¢
utrzymywana z doktadnoscia do +0,5°C.
Ponadto produkty te sg bardzo wrazliwe
na wibracje i wstrzasy [2].

! Drinz., L. Filina-Dawidowicz — adiunkt, Zachodniopomorski Uniwersytet Technologiczny w Szczecinie, Wydziat Techniki Morskiej i Transportu, Katedra
Logistyki i Ekonomiki Transportu. Artykut recenzowany (przyp. red.).

2 Mgr K. Wienconek — prezes ,Macsped” Transport Miedzynarodowy Wienconek i Majewicz S.j.
3 Przy opracowaniu warunkéw przewozu produktéw zamrozonych i chtodzonych zrezygnowano z podania w Umowie warunkéw temperaturowych trans-
portu owocéw i mrozonych warzyw ze wzgledu na ich uzaleznienie od wielu czynnikéw: odmiana, stopien dojrzalosci, rodzaj opakowania, obecno$¢
atmosfery kontrolowanej przy przechowywaniu przed lub po przewozie itp.
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W przedsiebiorstwach Swiadczacych
ustugi transportowe najwazniejszym ogni-
wem jest kierowca, bedacy przedstawicie-
lem przewoznika w miejscu zatadunku
i wytadunku towaréw. Na kierowcy spo-
czywa wiele obowigzkow. Odpowiedzial-
ny on jest nie tylko za pojazd, ale takze
nadzoruje zatadunek i wyladunek. Przyj-
mujac towar do przewozu kierowca mu-
si sprawdzi¢ temperature oraz stan tadun-
ku i opakowania, gdyz po podpisaniu listu
przewozowego, w przypadku braku uwag,

agregacie chtodniczym, skutki dla tadun-
ku mogg by¢ nieodwracalne.

Kierowca wraz ze spedytorem musi
odpowiednio zaplanowac swoj czas
pracy, aby wykonac zlecenie transporto-
we terminowo. Przepisy, do ktérych mu-
si stosowac sie kierowca, to Rozporza-
dzenie (WE) nr 561/2006 Parlamentu
Europejskiego i Rady z dnia 15 marca
2006 roku w sprawie harmonizagcji nie-
ktorych przepisow socjalnych odnosza-

Tab. 2. Warunki temperaturowe przewozu wybranych artykutéw zywnos$ciowych zgodnie z no-

welizacig Umowy ATP z 11.11.2012 roku [1]
Artykuly ZywnoSciowe | Temperatura [°C]
Artykuly mrozone i szybko (gleboko) mrozone
Lody -20
Mrozone lub szybko (glgboko) mrozone ryby, produkty -18
rybne, migczaki, skorupiaki i inne szybko (glgboko)
mrozone produkty zywnosciowe
Wszystkie inne artykuly mrozone (z wyjatkiem masta) -12
Masto -10
Artykuly chlodzone
Surowe mleko"” +6
Czerwone migso” i dziczyzna (duza zwierzyna) z wyjatkiem +7
podrobédw
Produkty migsne”, pasteryzowane mleko, $wieze produkty +6

mleczne (jogurty, kefir, $mietana, $wiezy ser”), gotowe do
spozycia gotowane produkty (migso, ryba, warzywa),

Iub inna, widniejaca na
etykiecie i/lub w dokumentach

gotowe do spozycia surowe warzywa i produkty z warzyw®), przewozowych
koncentraty sokéw owocowych i rybne produkty’ )

niewymienione ponizej

Dziczyzna (z wyjatkiem duzej zwierzyny), dréb® i kroliki +4
Podroby? +3
Mielone migso® +2

lub inna, widniejaca na
etykiecie i/lub w dokumentach
przewozowych

Nieprzetworzone ryby, mieczaki i skorupiaki®

w topniejacym lodzie lub w
temperaturze topniejacego lodu

1) Jesli mleko odbierane jest z gospodarstwa do natychmiastowego przetwarzania, temperatura w cza-

sie przewozu moze wzrosngé¢ do +10°C.
2) Wszelkie ich przetwory (w kazdej postaci).

3) Z wyjqtkiem produktéw w stanie stabilizowanym metodq solenia, wedzenia, suszenia lub steryliza-

cji.

4) ,Swiezy ser” oznacza ser niedojrzaly, kiéry jest gotowy do konsumpcii bezpogrednio po produkcji
i ktéry ma ograniczony czas przydatnosci do spozycia.

5) Surowe warzywa, ktére zostaty pokrojone w kostke, plastry lub rozdrobnione inaczej, ale z wyjqt-
kiem tych, ktére zostaty tylko umyte, obrane lub pocigte na pét.

6) Z wyjgtkiem zywych ryb, zywych mieczakéw i skorupiakéw.

odpowiedzialno$¢ za towar przechodzi na
przewoznika. Kierowca powinien spraw-
dzié: rodzaj fadunku, numery zaladunko-
we, prawidlowos¢ dokumentacji towarzy-
szacej przesylce, miejsca przeznaczenia
wpisane w list przewozowy CMR, wyma-
gania dotyczace odpraw celnych, mase
brutto i netto tadunku, zgodnosc¢ ustawie-
nia agregatu chtodniczego z temperatu-
rg wpisang w list CMR itp. Obstuga agre-
gatu chtodniczego wymaga dodatkowego
przeszkolenia kierowcy. Jesli kierowca
btednie ustawi temperature chfodzenia na
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cych sie do transportu drogowego oraz
Rozporzadzenie (EWG) nr 3821/853
w sprawie urzadzen rejestrujacych, sto-
sowanych w transporcie drogowym.
Rozporzadzenia te zawieraja szczegoto-
we przepisy okreslajace maksymalne cza-
sy prowadzenia pojazdu oraz minimal-
ne okresy odpoczynku i przerwy dla
kierowcow zawodowo uczestniczacych
w transporcie, jak rowniez potrzebe in-
stalacji i zastosowania tachografow
w pojazdach. Nieprzestrzeganie tych wy-
magan skutkuje nalozeniem kar. W Pol-

sce wielko$ci grzywien w zaleznosci od
rodzaju naruszen okreslajg zafaczniki do
Ustawy o transporcie drogowym z dnia 6
wrze$nia 2001 roku wraz z pézniejszy-
mi zmianami. Kary wahajg sie w grani-
cach od 50 do 10 000 zt [7]. W krajach
Europy Zachodniej kary sg czesto znacz-
nie wyzsze. Ponadto, planujac prace kie-
rowcy nalezy uwzglednia¢ przepisy Ko-
deksu pracy, naktadajagce dodatkowe
ograniczenia czasu jego pracy.

W celu ulatwienia planowania pracy
i komunikagji z pojazdami przedsiebior-
stwa wykorzystuja specjalistyczne opro-
gramowanie. Sposréd dostepnych na
rynku programoéw sa platformy informa-
tyczne potaczone z komputerami pokta-
dowymi zainstalowanymi w pojazdach,
poprzez ktore odbywa sie dwukierunko-
wa komunikacja z kierowcami. Na mapie
na monitorze komputera mozna obser-
wowac polozenie pojazdow w czasie rze-
czywistym i uzyskiwac rozne dane doty-
czace taboru:
® aktualne polozenie ciggnikow i na-
czep
e aktualne informacje o czynnosciach wy-
konywanych przez kierowcow
® szacowany czas przyjazdu do klienta
e odbyte godziny pracy i odpoczynkéw
kierowcow itp.

Programy te pozwalajg rowniez moni-
torowac temperature wewnatrz naczepy,
jesli w naczepie zainstalowane sg odpo-
wiednie czujniki temperatury. Inne rodza-
je czujnikow przekazuja informacje o cza-
sie otwarcia drzwi naczepy.

Przy planowaniu dostaw fadunkéw na-
lezy uwzglednia¢ takze ograniczenia do-
puszczalnych naciskéw na osi pojazdow
w kraju docelowym przewozu, ktére sg
rézne w krajach Unii. Przyktadowo, do-
puszczalna masa catkowita ciggnika z na-
czepa (zestaw 5-osiowy) w Wielkiej Bryta-
nii wynosi 40 t, a we Francji — 44 t [12].
R6znig sie rowniez maksymalne dopusz-
czalne naciski na o$ ciagnika (w Wielkiej
Brytanii — 11,5 t, a we Frangji — 13 t). W nie-
ktorych krajach istnieje pewna tolerancja
w stosunku do przekroczonej masy pojaz-
du, powyzej ktoérej naliczana jest kara pie-
niezna. Przyktadowo, w Holandii i Wielkiej
Brytanii tolerancja wynosi — 5% catkowitej
masy pojazdu w stosunku do wskazan
urzadzenia pomiarowego, natomiast
w Niemczech i Frangji taka tolerancja nie
istnieje [9].



Fot. 1. Dwupoziomowa naczepa chtodnicza eksploatowana przez firme ,Macsped” ze Szczecina (petna, czeéciowo zatadowana, pusta).
Fot. ,Macsped” i [8].

Poniewaz naczepa chtodnicza wyposa-
zona jest w agregat chlodniczy, ktory wa-
zy okoto 1 t, przy zatadunku naczepy ist-
nieje ryzyko przecigzenia tylnej osi
ciagnika. W celu unikniecia kar spowodo-
wanych przeciazeniem, firmy instalujg ma-
nometry na poduszkach powietrznych
przy tylnej osi ciggnika. Kierowca moze
poréwnac aktualne cisnienie w podusz-
ce powietrznej z wzorcowym cisnie-
niem, ktoére zostalo wczesniej okreslone
przy prawidlowo zaladowanej naczepie,
gdzie nie bylo przecigzenia osi ciagnika.
Jesli przy zatadunku okaze sie, ze 0§ jest
przecigzona — zatadowca bedzie musiat
przetadowac fadunek, zmieniajac jego
ustawienie w fadowni naczepy.

Jednym z przedsiebiorstw $wiadczacych
ustugi przewozu tadunkéw mrozonych
i chtodzonych na terenie Europy Zachod-
niej jest firma ,,Macsped” Transport Mie-
dzynarodowy Wienconek i Majewicz S. .
ze Szczecina. Firma funkcjonuje od 1991
roku i ma duze doswiadczenie w tej
branzy. W posiadaniu Spoétki znajduje
sie 30 zestawow chtodniczych. Eksploato-
wane sa naczepy chlodnicze marki
SCHMITZ i LAMBERET. Firma wykorzystu-
je agregaty chtodnicze producenta , Ther-
mo King”, zapewniajace utrzymywanie
temperatur w naczepie od -29 do +26°C.
Wszystkie pojazdy wyposazone sg w sys-
tem GPS pozwalajacy okres$la¢ potozenie
pojazdu w Europie. W eksploatacji przed-
siebiorstwa sg naczepy na 33 palety oraz
naczepy przystosowane do zatadunku
towaréw na dwdch poziomach, przez co
mozna przewozi¢ 66 europalet (fot. 1).
Przewozy tadunkéw w naczepach dwupo-
ziomowych w ostatnich latach zyskaly na
popularnosci, poniewaz zatadowcy szyb-
ko dostrzegli korzysci ekonomiczne takie-
g0 przewozu.

Przy realizacji zlecen transportowych na
drogach unijnych zdarzaja sie niestety tak-
ze kradzieze tadunkow, kart paliwowych,
dokumentow kierowcéw, paliwa z sa-
mochodéw (nawet na parkingach strzezo-
nych). Gtéwnym problemem w przewo-
zach tadunkéw do Wielkiej Brytanii jest
nasilenie sie przeptywu nielegalnych emi-
grantéw, chcacych znalez¢ tam schro-
nienie (azyl). Kodeks praktyki Ustawy
brytyjskiej ,,Imigracja i Azyl” z roku 1999
(rozdziat 33) zawiera zbior wskazowek i za-
lecanych procedur dotyczacych zapobie-
gania wwozowi nieuprawnionych oséb do
Wielkiej Brytanii. Kierowcy przed wjazdem
do kraju musza doktadnie sprawdzac sa-
mochdd. Za znalezienie takiej osoby we-
wnatrz pojazdu przedsiebiorstwo transpor-
towe musi zapfaci¢ kare w wysokosci 2 000
GBP. Terenami najbardziej zagrozonymi sg
obszary wokét portéw, z ktorych odply-
wajg promy do Wielkiej Brytanii (na przy-
ktad francuski port Calais). W celu zmniej-
szenia ryzyka przedostania sie takiej
osoby do pojazdu, niektére przedsie-
biorstwa transportowe zabraniaja kie-
rowcom zatrzymywac sie na postdj w ob-

rebie 200 km od tych portéw. Dostanie sie
nielegalnych emigrantéw do wnetrza na-
czepy chlodniczej przewozacej tadunki
spozywcze powoduje, ze towar — jako ska-
zony — nadaje sie praktycznie do utyliza-
¢ji ze wzgledu na zagrozenie bakteriolo-
giczne.

Przedsiebiorstwa transportowe dbajg
0 przestrzeganie wymaganych warun-
kéw temperaturowych tadunkéw po-
przez rejestracje temperatury na termo-
grafach i regularne sprawdzenia pracy
agregatu przez kierowcéw. Mimo to za-
tadowcy niekiedy chca dodatkowo spraw-
dzi¢ czy warunki przewozu zywnosci by-
ly przestrzegane na calej trasie przewozu
i bez wiedzy przewoznika umieszczajg
w tadunku przenos$ne indykatory lub ter-
mometry rejestrujgce temperature prze-
wozu. Producentem takich urzadzen jest
miedzy innymi niemieckie przedsiebior-
stwo IMEC, ktére wybrane artykuly ze
swojej produkcji przedstawilo na tar-
gach ,Fruit Logistica” (odbyly sie w Ber-
linie 6-8 lutego 2013 roku) [2]. Sposrod
réznego asortymentu produktéw (tabe-

Rys. 1. Przyktady indykatoréw timestrip plus [10].
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la 3) firma produkuje chemiczne indyka-
tory timestrip plus (rysunek 1), ktére pozwa-
laja na rejestracje zmiany zadanej tempe-
ratury przewozu produktu wewnatrz
srodka transportu. Temperatura w indy-
katorze nastawiana jest w zaleznosci od
zalecen klienta. Producenci zywnoSci
umieszczaja taki indykator w naczepie lub
przyklejaja bezposrednio do produktu.
Uruchomienie indykatora nastepuje po-
przez naci$niecie przycisku. Bedzie on re-
agowal na zmiane temperatury otoczenia
w ciggu zalozonego czasu (na przy-
ktad 8, 12, 24 godziny). Jesli dojdzie do

spotykaja sie przewoznicy, mozna wymie-

nic:

e spadek liczby oferowanych tadunkéow
do przewozu

e wzrost cen paliw, ktory nie ma odzwier-
ciedlenia we wzroscie stawek przewo-
zowych

e wzrost kosztow oplat drogowych

e duza konkurencja na rynku, przez co
przewoznicy nie moga zadac od zlece-
niodawcow wyzszych stawek przewo-
zowych

e wahania kurséw walut, powodujgce
niestabilnos$¢ przychodéw firm

Tab. 3. Wybrane przyktady indykatoréw i rejestratoréw temperatury produkowanych przez firme

IMEC [10].
Rodzaj Charakterystyka Widok
indykatora
Elektroniczny Indykator moze by¢ umieszczony bezposrednio na
indykator produkcie w celu doktadnego monitorowania
(TEMPindicator) | temperatury:
e wymiary: 45 x 57 mm
e masa: 8,5¢g
o trwato$¢: 1 rok e
e czas pracy po aktywacji: 60 dni S Sk
e interwal pomiarowy: 1 min
e zakres temperatur: -30°C do +60°C
e doktadnosé: + 0,5°C od -10°C do +30°C
Przenosny Latwy w obstudze rejestrator, zasilany bateriami (&5
rejestrator alkalicznymi AA, z solidna obudowa z tworzywa L;—'ﬁ,‘
temperatury sztucznego jest catkowicie bezobstugowy: ‘
(TempGraph) e wymiary: 178 x 102 x 57 mm L |
e masa: 500 g o=
o trwatos¢: 3 lata
o zakresy temperatury:
- niski: -28 °C do +38°C
-wysoki: 0°C do +65°C
e doktadnosé: +1°C
Rejestrator Rejestrator temperatury najnowszej generacji,
temperatury zapewnia bezprzewodowa transmisj¢
(TranScan XL) zarejestrowanych danych bezposrednio do
komputera:
e 2 pomiary temperatury (typ NTC termistor)
e doktadnosé: + 0,5°C
e interwal nagrywania: 15 minut
e wbudowana drukarka: 44 mm

zmiany ustalonej temperatury, indykator
zmieni kolor. Wielkos$¢ odchytki rzeczy-
wistej temperatury przewozu od wyma-
ganej odzwierciedla sie w intensywnosci
koloru. Indykatory te sa jednorazowe, ale
ich zaleta jest maly rozmiar i niska cena
(jedna sztuka kosztuje zaledwie kilka
eurocentéw).

Polskie przedsiebiorstwa transportowe
bardzo dbajg o jakos¢ przewozu tadun-
kéw, poniewaz jest ona podstawowym
czynnikiem ich konkurencyjnosci. Wsréd
podstawowych probleméw, z ktorymi
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e przedluzenia terminéw platnosci przez
klientéw itp.

Niestety stawki za przewozy fadunkéw
chtodniczych nie sg duzo wyzsze od
stawek za przewozy fadunkéw niewyma-
gajacych chtodzenia, a wymagania stawia-
ne przewoznikom posiadajagcym tabor
chtodniczy sa znacznie wyzsze.

Streszczenie

W artykule poruszono niektére zagad-
nienia zwigzane z przewozem zZywnosci na

terenie Unii Europejskiej. Przedstawiono
wielko$¢ wymiany towarowej Polski z wy-
branymi krajami Unii Europejskiej. Zwro-
cono uwage na potrzebe przestrzegania
zalecen odnosnie temperatury przewozu
tadunkow i precyzyjnego planowania cza-
su pracy kierowcow. Zaprezentowano
wybrane urzadzenia do rejestracji tempe-
ratury podczas przewozu zywnosci. Zary-
sowane zostaly podstawowe problemy
dziatalno$ci firm transportowych.

Selected issues related to the
perishable goods transportation
in the European Union

Summary

The paper deals with the some issues
related to the food transport in the Eu-
ropean Union. The volume of the Polish
trade with selected countries of the Eu-
ropean Union was shown. The need of
compliance with recommendations for
cargo transportation temperature and
precise planning of driver’s working time
was noted. The selected devices of tem-
perature recorder during food transpor-
tation were presented as well as the ba-
sic problems of transport companies
operation were described.
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